SCHLOSS LUNCH

VORSPEISE | STARTER

Brot & Butter | Bread & Butter

Carpaccio vom Rind mit jungem Salat und Parmesan
Beef carpaccio with young salad and parmesan cheese

Nordseekrabben mit Krauterschmand und Rostbrot

North Sea shrimp with herb sour cream and toasted bread

Feldsalat, Fourme d'’Ambert und karamellisierte Walnuss
Lamb's lettuce, Fourme d'’Ambert and caramelised walnut

SUPPE | SOUP

Fischsuppe mit Safran
Fish soup with saffron

Kirbiscreme-Suppe mit Kernen und steirischem Ol
Pumpkin cream soup with seeds and Styrian oil

HAUPTGANG | MAIN COURSE

Steinbutt mit Steckribe und Sellerie
Turbot with rutabaga and celery

Bohnen-Cassoulet und Chorizo wahlweise mit Seesaibling

oder kleinem Rinderfilet

Bean cassoulet and chorizo with a choice of Arctic char

or small fillet of beef

Groller Caesar Salat
mit deutscher Hahnchenbrust
mit 5 Wildgarnelen

Caesar salad
with German chicken breast
with 5 wild prawns

Hahnchenschnitzel mit lauwarmen Kartoffelsalat
Chicken schnitzel with lukewarm potato salad

Tomahawk vom Premium Schwein mit Grillgemuse
und KartoffelpUiree

Premium pork tomahawk with grilled vegetables
and mashed potatoes
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SCHLOSS LUNCH

VEGETARISCH | VEGETARIAN

Gnocchi mit Blumenkohl, Kirbis und Cashew
Gnocchi with cauliflower, pumpkin and cashew

Gemusevariation mit Buchweizen und Kichererbsen
Vegetable variation with buckwheat and chickpeas

Pasta mit Truffel und Pinienkerne
Pasta with truffle and pine nuts

EXTRAS

Junger Blattsalat | Young leaf lettuce
Caesar salad | Caesar salad

Pommes | French fries
SURkartoffelpommes | Sweet potato fries
Pfeffersauce | Pepper sauce

Krauterbutter | Herb butter

DESSERT

Eis verschiedene Sorten
Ice cream different flavours

Sweets im Glas
Sweets in a glass

Haselnuss mit Birne, Portwein und Karamell
Hazelnut with pear, port wine and caramel

KUrbis, Macadamianuss und Pflaume
Pumpkin, macadamia nut and plum
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