
Brot & Butter | Bread & Butter								        4,5

Carpaccio vom Rind mit jungem Salat und Grana Padano					    24
Beef carpaccio with young salad and Grana Padano

Marinierter Spargel mit Erdbeere, Sesam, Nashibirne und Kimchi-Crème 		  19
Marinated asparagus with strawberry, sesame, nashi pear and kimchi cream 	

Matjes mit Roter Bete, Senfkaviar, Apfel und Krustenbrot					    21
Matjes with red beet, mustard caviar, apple and crusty bread		

VORSPEISE | STARTER

SCHLOSS LUNCH

Klare Fischsuppe mit Safran und Meresfrüchten						      16
Clear fish soup with saffron and seafood

Zwiebelsuppe mit Blätterteigstange			   				    14
Onion soup with puff pastry stick

SUPPE | SOUP

Großer Caesar Salat | Caesar salad	 							       19,5 
mit deutscher Hähnchenbrust | with German chicken breast				    31
mit 5 Wildgarnelen | with 5 wild prawns							       34

Full Blood Wagyu Burger mit Tomate und Senfcrème im Brioche Bun			   39
Full Blood Wagyu burger with tomato and mustard cream in a brioche bun
Bitte wählen Sie eine Beilage | Please choose one side dish:
Knusprige Fritten | Crispy fries
Kleiner Caesar Salat | Small caesar salad

Gewürz-Couscous, Auberginencrème und Orange wahlweise mit Kabeljau oder 	 39
rosa gebratener Lammhüfte
Spiced couscous, eggplant cream and orange with a choice of cod or pink roasted
lamb rump

Hähnchenschnitzel mit lauwarmen Kartoffelsalat 						      29
Chicken schnitzel with lukewarm potato salad

Tomahawk vom Premium Schwein mit Grillgemüse und Drillingen			   49
Premium pork tomahawk with grilled vegetables and small potatoes 

HAUPTGANG | MAIN COURSE



Eiscreme											           3,5
Ice cream

Sweets im Glas 										          8
Sweets in a glass	

Kuchen aus der Schlosspatisserie		    						      7,5
Cake from our patisserie	

Portion Schlagsahne			     							       2
Portion of whipped cream 

Delice vom Rhabarber mit Minze und weißem Schokoladeneis				    18
Rhubarb delice with mint and white chocolate ice cream	

DESSERT

Tagliarini mit Trüffel, Pinienkernen und Grana Padano					     38
Tagliarini with truffle, pine nuts and Grana Padano 

Gedämpfte Gemüseteigtasche mit Teriyakisauce, gegrilltem Spargel und Edamame	 21
Steamed vegetable dumplings with teriyakisauce, grilled asparagus and edamame 

VEGETARISCH | VEGETARIAN

Junger Blattsalat | Young leaf lettuce							       8,5

Caesar salad | Caesar salad 								        9,5

Pommes | French fries 									         9

Süßkartoffelpommes | Sweet potato fries							       9,5

Weißweinsauce | White wine sauce							       4

Jus | Jus											           4,5

EXTRAS 

SCHLOSS LUNCH


